LIVRET D’ACCUEIL

Centre de formation Simon Charbonnier Dinandier d’art




Simon Charbonnier. Dinandier d’art. 2390 route de Saint-Vite. 47140
Penne d’Agenais

La formation INITIATION A LA DINANDERIE D’ART dans I'atelier de dinanderie de

Simon Charbonnier situé au 2390 route de Saint Vite a Penne d’Agenais 47140. Vous
trouverez dans le dossier de présentation de la formation, joint & ce document, toutes les
informations concernant

Une définition de la Dinanderie

Les objectifs généraux et opérationnels de la formation

Les objectifs pédagogiques

Les méthodes alliant théorie (un peu) et pratique (beaucoup)
Le programme et le déroulement

Les prérequis

La description du lieu et du matériel

Le tarif

Les modalités d’acces

Les modalités d’évaluations

L'accessibilité possible aux personnes en situation de handicap

Informations pratiques et logistiques

Acceés et localisation : Pour accéder a I'atelier situé au 2390 route de Saint Vite & Penne
d’Agenais

e En voiture : Aller sur Google Map. renseigner juste “Simon Charbonnier”
l'itinéraire vous sera indiqué

e En train : Aller jusqu’a la gare de Penne d’Agenais. Simon Charbonnier se
fera un plaisir de venir vous chercher. 5 kms.

e Stationnement gratuit sur place
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Restauration et hébergement - Quelques pistes....

Pour le déjeuner (1 heure de pause)
Une cuisine équipée (dont un micro-ondes) et un salon de détente seront a votre disposition,
en prolongement de l'atelier.

Pour manger et dormir

N’hésitez pas a contacter I'office de tourisme : 05 53 41 47 80
Camping
e Camping communal de Ferrié *** - 05 53 41 30 97 en saison
Maison d’hétes

e Domaine de Lamothe - 05 53 71 43 67 - 06 82 31 33 56

e Carlane - 06 11 59 33 90

e Le Préaud de 'Horizon - Anne Pinthon . 31 bd de horizon 47140 Penne
0553 36 64 21 ou 08 75 47 06 29 Mobile : 06 03 15 34 88

Restaurants situés a Penne d’Agenais ou dans les environs trés proches

e |Le Bombecul place Paul Froment 05 53 71 11 76
e Le Peyragude 4, place Gambetta 05 53 41 22 17
e Le café des arts Place Paul Froment 05 53 41 44 11

Horaire type d'une journée
e 9h-12h30 - 13h30-18h
Conditions d'Accueil et Accessibilité (Handicap)

e Engagement d'accessibilité : La formation est accessible aux personnes en
situation de certains handicaps
Référent Handicap : Simon Charbonnier (06 65 85 91 07)
Modalités d'adaptation : Procédure en cours pour étudier les aménagements
pédagogiques, organisationnels ou matériels nécessaires en cours avec la MDPH 47
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Régles de Vie, Sécurité et Environnement d'Atelier

Consignes de sécurité (auxquelles vous vous engagerez en signant le reglement intérieur)

e Port obligatoire des Equipements de Protection Individuelle (EPI) (protections
auditives, lunettes de sécurité, gants adaptés, chaussures fermées fournies).

e Consignes relatives a I'utilisation du chalumeau/gaz (recuit du métal) et de l'outillage
de frappe.

Réglement intérieur (Vous signerez le réglement intérieur a votre arrivée)

Respecter les horaires,

Faire preuve d’'assiduité,

Ni fumer, ni vapoter

Respecter le matériel et les locaux

Ne pas avoir de propos ou d’attitudes sexistes et/ou racistes, discriminatoires
de tous ordres.

Gestion des urgences

o L’atelier est équipé d’'une trousse de premiers secours, d’un extincteur, des
numéros d'urgence affichés.

Organisation Pédagogique & Suivi
Rappel du déroulement

e La formation privilégie la pratique enrichie de quelques points de théorie et
d’Histoire.

Modalités d'évaluation

e \ous serez évalué en amont, quotidiennement et en fin de formation. Grace a
un questionnaire de positionnement en début de formation, un bilan oral
collectif quotidien, une fiche de suivi d’auto-évaluation quotidienne, un
questionnaire de fin de formation a chaud puis a froid (1 mois plus tard), enfin
la réalisation d’une ceuvre.
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e Assiduité : Des feuilles de présence (émargement) seront a signer par

demi-journée.

Procédure de suivi des absences

e En cas d'absence non justifiée supérieure a 7 heures ou d'absence constatée

le jour J, le responsable pédagogique prend contact sous 24h avec le
stagiaire et/ou I'entreprise pour faire le point ».

Si un jour un stagiaire est absent : Il lui sera requis un justificatif d'absence
(arrét maladie, attestation d'employeur) ou une réponse au mail de
relance/prise de contact.

Vos Droits et Voies de Recours

En cas de contestation (déroulement de la formation, évaluation des acquis, litige
administratif), tout bénéficiaire dispose d'un droit de recours selon les modalités
suivantes :

e Recours amiable préalable : Adresser une demande écrite motivée par

e-mail a : simoncharbonnier@aol.com

Traitement du recours : Un accusé de réception vous sera transmis sous
48h. Une réponse formalisée précisant la décision prise vous sera apportée
sous 15 jours ouvrés par le Responsable Pédagogique.

Recours externe / Médiation : Si aucune solution satisfaisante n'est trouvée,
vous avez la possibilité de saisir gratuitement le Médiateur de la
consommation compétent Contact : https://www.cc-mediateurconso-bfc.fr
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Protection des données personnelles et Respect de la vie privée (RGPD)

Dans le cadre de nos activités de formation, nous sommes amenés a collecter
et traiter des données a caractére personnel vous concernant (identité,
coordonnées, suivi pédagogique, évaluations, clichés photographiques).

Notre engagement

e Finalité : Vos données sont strictement collectées pour la gestion
administrative, le suivi pédagogique, I'évaluation des acquis et la
justification auprés des organismes financeurs et certificateurs.

e Confidentialité & Acceés : Elles sont destinées exclusivement a
I'équipe pédagogique et administrative. Aucune donnée n'est cédée ni
vendue a des tiers.

e Durée de conservation : Vos données sont conservées uniquement
pendant la durée nécessaire a la réalisation de la prestation et au
respect des obligations légales et comptables.

e Vos droits : Conformément a la réglementation (RGPD), vous
disposez d'un droit d'acces, de rectification, d'effacement, d'opposition
et de portabilité de vos données.

e Votre droit a I'image : vous signerez une attestation autorisant ou non la
diffusion des photos de vous et/vos ceuvres.

Simon Charbonnier sera votre interlocuteur pour toutes ces questions.
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